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Farbgebung mit Perlglanzpigmenten im 
Lebensmittel- und Pharmaber ich 

Die voriiegende Erfindung betrifft die Verwendung von Titandioxid- 
5 und/oder Eisenoxidpigmenten auf Basis plattchenformiger Substrate zur 
Einfarbung von Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen. 

Neben den funktionellen Anwendungen werden Perlglanz- und Interferenz- 
pigmente auch immer mehr zur optischen Aufwertung von Produkten, z. B. 

10 in der Kosmetik, eingesetzt, da schone Farben und Effekte beim Betrach- 
ter und Konsumenten angenehme subjektive Empfindungen hervorrufen. 
Da bei der Herstellung von Perlglanzpigmenten, z. B. fur die dekorative 
Kosmetik, strengste Anforderungen an die Reinheit und die Qualitat der 
Pigmente gestelit werden, sollten Perlglanzpigmente auch im Nahrungs- 

15 mitteibereich zur Verbesserung des Farbeffektes bzw. zur Farbgebung 
einsetzbar sein. 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es daher die Palette der bereits 
bekannten Farbtone bei der Einfarbung von Lebensmittel- und Pharma- 
20 erzeugnissen mit Hilfe von Perlglanz- bzw. Interferenzpigmenten zu erwei- 
tern, wodurch die Produkte eine zusatzliche sinnlich wahrnehmbare Auf- 
wertung erfahren. Die optische Aufwertung ist insbesondere fur Pharma- 
produkte wertvoll, da eine deutlichere Differenzierung verschieden gefarb- 
ter Tabletten, Dragees, etc., ermoglicht wird. 

25 

Uberraschenderweise wurde nun gefunden, daQ> zur optischen Aufwertung 
von Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen plattchenformige Substrate 
beschichtet mit Titandioxid und/oder Eisenoxid hervorragend geeignet 
sind. Unter Eisenoxidpigment sind sowohl mit Fe 2 0 3 ais auch mit Fe 3 0 4 

30 beschichtete plattchenformige Substrate zu verstehen. Insbesondere die 
Kombination von Ti0 2 - und/oder Fe^O^Pigmenten mit natiirlichen bzw. 
naturidentischen Farbstoffen, Farbpigmenten oder farbenden Frucht- und 
Pflanzenextrakten, verleihen dem Lebensmittelerzeugnis einen interes- 
santen neuen Farbton. Mit der Farbgebung von Lebensmittelerzeugnissen 

35 konnen gieichzeitig Wunsche nach neuen Varianten und Nuancen der 

Farbtone aufgrund der neuen Trends in der Mode beriicksichtigt werden. 
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Gegenstand der Erfindung ist somit die Verwendung von Titandioxid- 
und/oder Eisenoxid-Pigmenten auf Basis plattchenformiger Substrate zur 
Einfarbung von Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen. 

5 Die eingefarbten Lebensmittel und pharmazeutischen Erzeugnisse zeich- 

nen sich durch einen neuartigen Farbeffekt aus t der auf der Lichtbrechung 
der Perlglanzpigmente beruht und beim Betrachter und Konsumenten 
angenehme subjektive Empfindungen hervorruft. Dieser optische Effekt ist 
mit den zurZeit im Lebensmittelbereich zugelassenen Farbemitteln nicht 

10 moglich. Im Gegensatzzu Farbpigmenten, die im Lebensmittelbereich 
zugelassen sind, z. B. Pflanzenkohle E153, lassen sich die Titandioxid- 
und Eisenoxidpigmente auf Basis plattchenformiger Substrate sehr leicht 
in das zu pigmentierende Medium dispergieren. Weiterhin zeichnen sich 
die so eingefarbten Erzeugnisse durch einen erhohten Licht- und 

15 Feuchtigkeitsschutz aus. Insbesondere Vitaminpraparate sind langer 
haltbar. Bei der Einfarbung von Tabletten wurde in vielen Fallen eine 
verzogerte Abgabe von Wirkstoffen festgestellt 

Es zeigt sich, daB den Lebensmitteln bzw. Pharmaerzeugnissen bereits 
20 mit sehr geringen Mengen an Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten 
neue interessante Farbtone und gleichzeitig neue Eigenschaften verliehen 
werden konnen. Hervorragende Ergebnisse erzielt man schon bei der 
Einfarbung des Produkts mit 0,005 bis 15,0 Gew.%, vorzugsweise 0,01 bis 
6,0 Gew.%, insbesondere 0,1 bis 2,0 Gew.%, an Perlglanzpigment 
25 bezogen auf das Produkt. 

In dem Fall, dad dem Lebensmittel- oder Pharmaerzeugnis das Pigment 
bei der Herstellung direkt beigemischt wird, betragt die Einsatzmenge an 
Pigment vorzugsweise 0,005 bis 4 Gew.%. Bei der Oberflachenbehand- 
30 lung von Lebensmitteln oder Tabletten liegt der Einsatzbereich bei 0,02 bis 
15,0 Gew.%, vorzugsweise 0,5 bis 6,0 Gew.%, bezogen auf die Farb- bzw. 
Uberzugslosung. 

Bei den verwendeten schwarzen Eisenoxidpigmenten handelt es sich um 
35 mit Magnetit beschichtete naturliche oder synthetische Glimmerplattchen, 
Talkum, Kaolin, Si0 2 - oder Ti0 2 -Plattchen. Besonders bevorzugt werden 
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feinteilige Eisenoxidpigmente zur Einfarbung der Erzeugnisse eingesetzt, 
vorzugsweise mit einer Teilchengrofle im Bereich von 0,01 bis 200 pm, 
insbesondere von 0,1 bis 100 |jm. Derartige schwarze Periglanzpigmente 
sind z.B. aus den Patenten und Patentanmeldungen P 23 13 331 , 
5 P 36 17 430 und JP 90-246314 bekannt sind. Diese Pigmente sind 

beispielsweise kommerziell erhaltlich unter der Marke Candurin® Black 
Fine von der Fa. Merck KGaA, Darmstadt. 

Ti0 2 - und Fe 2 0 3 -Pigmente basierend auf plattchenformigen Substraten, 
10 wie z. B. naturlicher und synthetischer Glimmer, Glas- Ti0 2 -, Si0 2 -, Al 2 0 3 - 
Plattchen sind beispielsweise bekannt aus den deutschen Patenten und 
Patentanmeldungen DE 14 67 468, DE 19 59 998, DE 20 09 566, 
DE 22 14 545, DE 22 15 191, DE 22 44 298, DE 23 13 331 , DE 25 22 572, 
DE 31 37 808, DE 31 37 809, DE 31 51 343, DE 31 51 354, DE 31 51 355, 
15 DE 32 11 602, DE 32 53 017, WO 93/08237, DE 196 18 564 und 

EP 0 763 573. Dabei werden die Substrate mit ein, zwei, drei, vier, funf 
oder mehr Metalloxidschichten belegt. Insbesondere bevorzugt sind 
Pigmente, die ein oder zwei Schichten aus Ti0 2 und/oder Fe 2 0 3 enthalten. 
Die Partikelgroften der Pigmente sind vorzugsweise < 200 fjm, 
20 insbesondere < 100 pm. 

Durch die Zumischung von fur den Lebensmittelbereich zugelassenen 
Perlglanz- und Interferenzpigmenten, und/oder naturlichen/-naturidenti- 
schen Farbstoffen, Farbpigmenten oder farbenden Frucht- und 
25 Pflanzenextrakten kann der Farbeffekt der Titandioxid- und/oder 

Eisenoxid-Pigmente im Erzeugnis verstarkt und gleichzeitig konnen 
neuartige Farbeffekte erzielt werden. 

Insbesondere die Einfarbung von Lebensmittelerzeugnissen mit einem 
30 Pigmentgemisch bestehend aus Fe 3 0 4 -Pigmenten mit Perlglanz- und/oder 
Interferenzpigmenten auf Basis von Glimmer-, Al 2 0 3 -, Si0 2 - oder Ti0 2 - 
Plattchen, die mit Ti0 2 und/oder Fe 2 Q 3 beschichtet sind, verleiht den 
Erzeugnissen interessante Farbeffekte. Ganz besonders bevorzugt sind 
Pigmentgemische enthaltend ein Fe 3 0 4 -Pigment auf Basis von Glimmer. 



WO 00/03609 



-4- 



PCT/EP99/04792 



Durch die Kombination von Fe 3 0 4 -Pigmenten mit anderen Perlglanzpig- 
menten wie Gold-, Silber- oder interferenzpigmenten wird der jeweilige 
Farbeffekt der Pigmente verstarkt. Dieser Synergismus erweitert die 
Farbmoglichkeiten der zu pigmentierenden Erzeugnisse erheblich, ohne 
5 da(i andere naturliche oder naturidentische Farbstoffe zusatzlich 
eingesetzt werden mussen. 

Die fur den Lebensmittelbereich zugeiassenen Perlglanz- und Interferenz- 
pigmente sind im Handel erhaltlich beispielsweise unter der Marke 
10 Candurin 5 von der Fa. Merck KGaA. 

Die Gesamtkonzentration aller Pigmente im zu pigmentierenden Erzeugnis 
sollte ebenfalls 12 Gew.% bezogen auf das Erzeugnis nicht ubersteigen. 
Sie ist in der Regel abhangig vom konkreten Anwendungsfall. Das 

1 5 Mischungsverhaltnis der Ti0 2 - oder Fe 3 0 4 -Pigmente mit einer weiteren 

Pigmentkomponente hangt vom gewunschten Effekt ab und betragt in der 
Regel 20:1 bis 1 :20, vorzugsweise 5:1 , insbesondere 1:1. Bei der Pigment- 
komponente kann es sich um ein oder mehrere Perlglanz- bzw. Interfe- 
renzpigmente handeln. Insbesondere bevorzugt sind Ti0 2 -Glimmerpig- 

20 mente, Fe 2 0 3 -Glimmerpigmente und mit Ti0 2 und Fe 2 Q 3 beschichtete 
Glimmerpigmente. Weiterhin bevorzugt sind mit Ti0 2 und/oder Fe 2 0 3 
beschichtete oder unbeschichtete Si0 2 - oder Ti0 2 -Plattchen. 

Der Farbeffekt in Lebensmittelerzeugnissen und Pharmaprodukten wird 
25 insbesondere bei der Kombination von schwarzen Eisenoxidpigmenten mit 
Gold-, Silberpigmenten sowie Interferenzpigmenten auf Basis von mit "Fi0 2 
bzw. Ti02/Fe 2 0 3 beschichteten Glimmerpigmenten verbessert. Der Anteil 
von Fe 3 O d -Pigmenten im Produkt sollte bei dieser bevorzugten Ausfuh- 
rungsform vorzugsweise bei 0,005 - 2 Gew.% liegen. 

30 

Neben den Perlglanzpigmenten und/oder Interferenzpigmenten konnen als 
weitere farbgebende Komponente den Titandioxid- und/oder Eisenoxid- 
Pigmenten alle dem Fachmann bekannten naturliche oder naturidentische 
Farbstoffe beigemischt werden. Insbesondere sind hierzu erwahnen 
35 E 101, E 104, E 110, E 124, E 131, E 132, E 140, E 141, E 151, E 160a. 
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Weiterhin konnen auch andere Farbpigmente den plattchenformigen 
Perlglanzpigmenten beigemischt werden, wie z.B. E 171, E 172, E 153. 

Der Anteil an Farbstoffen bezogen auf das Erzeugnis liegt im Bereich von 
5 0,5 bis 25 Gew.%. Als Farbstoff konnen ebenfalls Frucht- und Pflanzen- 
extrakte eingesetzt werden, wie z.B. Mohrensaft, Rote Beete-Saft, 
Holundersaft, Hibiscussaft, Paprikaextrakt, Aroniaextrakt. 

Die Einfarbung der Pharma- und Lebensmittelerzeugnisse erfolgt, indem 
10 das Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigment allein oder in Kombination 
mit weiteren Pigmenten oder Farbemitteln in den gewunschten Mengen- 
verhaltnissen, gleichzeitig oder nacheinander, wahrend oder nach ihrer 
Herstellung dem einzufarbenden Erzeugnis zugegeben wird. Ein auf- 
wendiges Mahlen und Dispergieren der Pigmente ist nicht erforderlich. 

15 

Als zur Einfarbung geeignete Produkte sind insbesondere zu nennen 
Uberzuge auf alien Arten von Lebensmitteln, insbesondere pigmentierte 
Zucker- und Schellackuberzuge (alkoholische und waBrige), Uberzuge mit 
Olen und Wachsen, mit Gummi Arabicum und mit Cellulosearten (z.B. 

20 HPMC = Hydroxypropylmethylcelluiose), die Einarbeitung bzw. der Auftrag 
auf Zuckerwaren, Kuchendekorationen, Komprimate, Dragees, 
Kaugummis, Gummiwaren, Fondanterzeugnisse, Marzipanerzeugnisse, 
Fullmassen, Kakao- und Fettglasuren, Schokolade und schokolade- 
haltigen Produkten, Speiseeis, Cerealien, Snackprodukte, Uberzugs- 

25 massen, Tortenspiegel, Zuckerstreusel, Nonpareilles, Gelee- und Gelatine- 
waren, Bonbons, Lakritze, ZuckerguR, Zuckerwatte, Fett-, Zucker- und 
Crememassen, Puddings, Desserts, TortenguS, Kattschalen, Getranke mit 
stabilisierenden Additiven wie z.B. Carboxymethylceilulose, gesauerte und 
ungesauerte Milchprodukte wie z.B. Quark, Joghurt, Kase, Kaserinden, 

30 Wursthullen, etc. 

Ein weiteres groBes Einsatzgebiet liegt im Pharma- und OTC-Bereich zur 
Einfarbung von Tabletten, Gelatinekapseln, Dragees, Salben, Hustensaft, 
etc. In Kombination mit ublichen Coatings wie Polymethacrylaten und 
35 Cellulosearten, z.B. HPMC, konnen die Pigmente vielfaltig zur Einfarbung 
eingesetzt werden. 



WO 00/03609 PCT/EP99/04792 

-6- 



10 



Bei dragierten bzw. gecoateten Lebensmittel- unci Pharmaerzeugnissen ist 
die Kombination der Titandioxid- und Eisenoxidpigmente mit Aromastoffen 
(Pulver- bzw. Flussigaromen) und/oder mit SuBstoffen, wie z.B. Aspartam, 
moglich urn den optischen Effekt auch geschmacklich zu betonen. 

Gegenstand der Erfindung sind somit alle Formulierungen aus dem 
Nahrungsmittel- und Pharmabereich enthaltend das Titandioxid- und/oder 
Eisenoxid-Pigment allein oder in Kombination mit weiteren Pigmenten/- 
Pigmentgemischen oder Farbstoffen (natilrliche bzw. naturidentische) als 
Farbemittel. 



Die nachfolgenden Beispiele sollen die Erfindung erlautern ohne sie 
jedoch zu begrenzen. 



15 



Beispiele 



Beispiel 1 - Hersteliungsanieitungen von Hartkaramellen 



1 . Rezepturbeispiel mit Isomalt 



20 



25 



30 



Isomalt Merck Patent 
GmbH 
Wasser 
Aspartam 
Acesulfam K 
Candurin s Silver Sheen* 1 

Candurin® Black Fine * 2 

Zitronensaure 
Aroma 

* 1 (Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrode 5-25 |jm) 
* 2 (Fe 3 0 4 -Glimmerpigment der Tetlchengrofie < 15 pm) 



75% 

24,005 % 
0,0075 % 
0,0075 % 

0,144 % (0,2 % bezogen auf 

die Gieftmasse) 
0,036 % (0,05 % bezogen auf 
die GieBmasse) 

0,5 % 

0,3 % (Pfirsich 9/030307) 



Bezugsquellen: 

Fa. Palatinit GmbH, Mannheim 



Fa. Worlee, Hamburg 

Fa. Nutrinova, Frankfurt a. M. 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
Fa. Dragoco, Hotzminden 



35 



Wasser wird mit Isomalt M auf 165 °C erhitzt und danach lafct man die 
Losung auf 145 °C abkuhien. Nach Zugabe von Zitronensaure, Aspartam, 
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Acesulfam K werden die Pigmente Candurin® Black Fine und Candurin® 
Silver Sheen und das Aroma untergeruhrt. Zuletzt wird die heifte Masse 
mit einem Giefctrichter in gefettete Formen gegossen. Die Hartkaramellen 
lafit man 1 Stunde abkuhlen. 



10 



Weitere Ausfuhrungsformen: 

Haufig empfiehlt es sich die Inhaltsstoffe mit einem Teil des Wassers 
vorzulosen urn Klumpenbildung zu vermeiden. 
Die Pigmente Candurin® Silver Sheen und Candurin® Black Fine 
konnen auch direkt mit dem Wasser und Isomalt erhitzt werden. Ein 
Farbveriust tritt nicht ein. 



2. Rezepturbeispiel mit Isomalt 



15 



20 



25 



30 



35 



Isomalt Merck Patent 

GmbH 

Wasser 

Aspartam 

Acesulfam K 

Candurin* Honeygold* 3 

Zitronensaure 
Aroma 



75% 

24,041 % 
0,0075 % 
0,0075 % 

0,144 % (0,2 % bezogen auf 
die Gie&masse) 

0,5 % 

0,3 % (Pfirsich 9/030307) 



Bezugsquellen: 

Fa. Palatinit GmbH, Mannheim 



Fa. Worlee, Hamburg 

Fa. Nutrinova, Frankfurt a.M. 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
Fa. Dragoco, Holzminden 



* 3 (Ti0 2 /Fe 2 03-Glimmerpigment der TeilchengroGe 5-25 pm) 

Wasser wird mit Isomalt M auf 165°C erhitzt und danach lafct man die 
Losung auf 145°C abkuhlen. Nach Zugabe von Zitronensaure, Aspartam, 
Acesulfam K werden Candurin® Honeygold und das Aroma untergeruhrt. 
Zuletzt wird die heifce Masse mit einem GieStrichter in gefettete Formen 
gegossen. Die Hartkaramellen lafit man 1 Stunde abkuhlen. 

Weitere Ausfuhrungsformen: 

- Haufig empfiehlt es sich die Inhaltsstoffe mit einem Teil des Wassers 
vorzulosen urn Klumpenbildung zu vermeiden. 

- Das Pigment Candurin® Honeygold kann auch direkt mit dem Wasser 
und Isomalt erhitzt werden. 
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3. Rezepturbeispiel mit Zucker 



10 



15 



20 



Zucker 

Wasser 

Glucosesirup 

Candurin® Silver Sheen* 1 

Candurin 5 Black Fine* 2 



Bezugsquellen: 
Fa. Sudzucker 



E 104 
Aroma 



1:100 verd. 



41 % 
17,077 % 

41 % C* Sweet Fa. Cerestar, Krefeld 

0,082 % (0,1 % bezogen auf Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

die Gieftmasse) 
0,041 % (0,05 % bezogen 

auf die Giefimasse) 
0,4 % Sikovit 
0,4 % (Banane 9/030388) 



Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. BASF, Ludwigshafen 
Fa. Dragaco, Holzminden 



* 1 (Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrofle 5-25 ym) 
* 2 (Fe 3 Cu-Glimmerpigment der TeilchengrSfte < 1 5 pm) 

Der Zucker wird mit dem Wasser auf 100 °C erhitzt und danach mit 
Glucosesirup versetzt. Die Losung wird anschlieliend auf 145 °C erhitzt. 
Nach Zugabe von Candurin® Silver Sheen, Candurin® Black Fine, Farb- 
losung und dem Aroma wird die Karamellosung mit einem GieBtrichter in 
gefettete Formen gegossen. Zuletzt laSt man zwei Stunden abkuhlen. Die 
Candurin® Pigmente konnen sowohl mit dem Zucker vermischt werden als 
auch mit dem Glukosesirup vermischt zugegeben werden. Diese Variante 
enthalt keine Saure, da hierdurch die Karamelisation zu stark wurde. 



25 



30 



4. Rezepturbeispiel mit Zucker 



Zucker 
Wasser 
Glucosesirup 
Candurin s Wine Red* 

E 104 1:100 verd. 
Aroma 



Bezugsquellen: 
Fa. Sudzucker 



41 % 
17,118 % 

41 % C* Sweet Fa. Cerestar, Krefeld 

0,082 % (0,1 % bezogen auf Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

die Giefimasse) 
0,4 % Sikovit Fa. BASF, Ludwigshafen 

0,4 % (Banane 9/030388) Fa. Dragaco, Holzminden 



* 4 (Fe 2 0 3 -Giimmerpigment der Teilchengrofle 10-60 pm) 



35 



Der Zucker wird mit dem Wasser auf 100 °C erhitzt und danach mit 
Glucosesirup versetzt. Die Losung wird anschlieftend auf 145 °C erhitzt. 
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Nach Zugabe von Candurin® Wine Red, Farblosung und dem Aroma wird 
die Karamellosung mit einem Gielitrichter in gefettete Formen gegossen. 
Zuletzt ladt man zwei Stunden abkuhien. Das Candurin®-Pigment kann 
sowohl mit dem Zucker vermischt werden als auch mit dem Glukosesirup 
5 vermischt zugegeben werden. Diese Variante enthalt keine Saure, da 
hierdurch die Karamelisation zu stark wurde. 



Beispiel 2 - Herstellung von Gelatineartikeln 



10 1 . Rezepturbeispiel 

Wasser 
Zucker 
Glukosesirup 
15 Candurin® Wine Red 

Zitronensaure 1:1 verd. 
Gelatine 
Wasser 
20 Aroma 



10,48 % 
31,45 % 

31,45% C*Sweet 
0,38 % (0,4% bezogen 

auf die Giedmasse) 

2,51 % 

7,86 % 260 Bloom 
15,748 % 
0,122 % (schwarze Johannis- 
beere 9/695750) 



Bezugsquelien: 

Fa. Sudzucker 

Fa. Cerestar, Krefeld 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
Fa. DGF, Eberbach 

Fa. Dragoco, Holzminden 



Zunachst wird die Gelatine mit der doppelten Menge an Wasser bei 60 °C 
eingeweicht. Zucker und Wasser werden auf 100 °C erhitzt, dann wird der 
25 Glucosesirup zugegeben. Man erhitzt weiter auf 120 °C und la&t dann auf 
ca. 85 °C abkuhien. Das Candurin®-Pigment, die Zitronensaure, das 
Aroma und die Gelatinelosung werden untergeruhrt, und das entluftete 
Gelatinegemisch wird mit dem Gielitrichter in gefettete Formen abgefullt. 
Das Produkt lalit man ca. 16 Stunden abkuhien. 

30 

Weitere Ausfuhrungsformen: 

Das Candurin®-Pigment kann hierbei wieder direkt schon mit dem 
Zucker vermischt werden Oder mit dem Glukosesirup eingebracht 
werden. 
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Anstelle des Gieflens in Formen kann auch die traditionelle Technik 
mit Negativformen in Formpuder zur Herstellung von Gelatineartikeln 
hierbei verwendet werden. 



2. Rezepturbeispiel 



10 



15 



20 



25 



10,508% 
31,45 % 

31,45% C*Sweet 
0,38 % (0,4% bezogen 

auf die Giefimasse) 
0,038 % (0,04 % bezogen auf 
die Gieftmasse) 

2,51 % 

7,86 % 260 Bloom 
15,682% 

0,122 % (schwarze Johannis- 
beere 9/695750) 
* 5 (Ti0 2 -Glimmerpigment der TeilchengroGe 10-60 pm) 

Zunachst wird die Gelatine mit der gleichen Menge an Wasser bei 60 °C 
eingeweicht. Zucker und Wasser werden auf 100 °C erhitzt, dann wird der 
Glucosesirup zugegeben. Man erhitzt weiter auf 120 °C und lafit dann auf 
ca. 85 °C abkuhlen. Das Candurin®-Pigment, die Zitronensaure, das 
Aroma und die Gelatinelosung werden untergeruhrt und das entluftete 
Gelatinegemisch wird mit dem GieRtrichter in gefettete Formen abgefullt. 
Das Produkt laBt man ca. 16 Stunden abkuhlen. 



Wasser 

Zucker 

Gtukosesirup 

Candurin® Blueberry Sugar* 



E 153 (Pfianzenkohle / 

Carbon medicinales) 

Zitronensaure 1:1 verd. 

Gelatine 

Wasser 

Aroma 



Bezugsquellen: 

Fa. Sudzucker 
Fa. Cerestar, Krefeld 
Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

Fa. Dr. Marcus 

Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
Fa. DGF, Eberbach 

Fa. Dragoco, Holzminden 



Weitere Ausfuhrungsformen: 
30 - Das Candurin®-Pigment kann hierbei wieder direkt schon mit dem 
Zucker vermischt werden oder mit dem Gtukosesirup eingebracht 
werden. 

Anstelle des Gie&ens in Formen kann auch die traditionelle Technik 
mit Negativformen in Formpuder zur Herstellung von Gelatineartikeln 
35 hierbei verwendet werden. 
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Beispiel 3 - Dragees 

a) Zu farbende Kerne: weifie Dragee-Einlagen (hartzuckerdragierte 
Lackritzstabchen) 
5 Losung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkoholische Schellacklosung 95,62 % Fa. Wolff & Olsen 

- Candurin® Silver Lustre* 1 4,00 % Fa. Merck KGaA f Darmstadt 

- Candurin* Black Fine* 2 0,38 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
10 * 1 (Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrdlie 1 0-60 pm) 

* 2 (Fe 3 0 4 -Glimmerpigment der Teiichengrolie < 15 pm) 

Die Candurin®-Pigmente werden im Schellack gieichmaflig verteilt und auf 
die im Drageekessel langsam rotierenden Dragees gespruht. Die Dragees 
15 werden kontinuierlich mit Kaltiuft getrocknet. Das Spruhen wird solange 
fortgesetzt bis die gewunschte Farbdeckung erzielt ist. Zuletzt werden die 
Kerne aus dem Kessel entnommen und ca. 12 Stunden auf Horden 
getrocknet. 

20 b) Zu farbende Kerne: schwarze Dragee-Einlagen (Kaugummikugeln) 
Losung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkoholische Schellacklosung 95 % Fa. Kaul GmbH 

- Candurin* Caramel* 5 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
25 * (Fe 2 0 3 -Glimmerpigmente der Teilchengrofie 10-60 jjm) 

Das Candurin®-Pigment wird im Schellack gleichma(iig verteilt und auf die 
im Drageekessel langsam rotierenden Dragees gespruht. Das Spruhen 
wird solange fortgesetzt bis die gewunschte Farbdeckung erzielt ist. Es 
30 wird kontinuierlich mit Kaltiuft getrocknet um ein Aneinanderkleben der 
Kerne zu verhindern. Zuletzt werden die Kerne aus dem Kessel 
entnommen und ca. 12 Stunden auf Horden getrocknet. 
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c) -Coating von Lakritzstiften mit weifier Hartzuckerdecke 

Zu farbende Kerne: Lakritzstifte mit weilier Hartzuckerdecke 
Losung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkohol. Schellacklosung: 95,75% Capol 425 Fa. Kaul GmbH 

- Candurin® Buttergold * 1 4 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 

- Candurin® Black Fine 0,25 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
* 1 (Ti0 2 /Fe 2 03-GIimmerpigment der Teilchengrolie 10-60 pm) 

0 

Das Coating der Kerne erfolgt analog Beispiel 3 a). 

d) - Dragierung von Wiener Nussen (weili, Hartzuckerdecke mit 

Haselnuftkern) 
5 Losung zum Coaten der Dragees: 

Bezugsquellen: 

- alkohol. Schellacklosung: 96,0% Fa. Wolff & Olsen 

- Candurin® Silver Lustre* 4 % Fa. Merck KGaA, Darmstadt 
* (Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrofie 1 0-60 pm) 

20 

Das Candurin®-Pigment wird gleichmaflig in der Schellacklosung verteilt. 
Der Auftrag erfolgt analog Beispiel 3 a). 

e) - Ausgangsware: Weifie Schokolinsen 

25 

Der Spruhauftrag erfolgt mittels einer wafirigen Candurin®/HPMC-L6sung. 

Die Candurin®-Pigmente werden in Wasser eingeriihrt. AnschlieBend 

fugt man gegebenenfalls zusatzliche Farbstoffe, Aromen oder 
30 Sufistoffe hinzu. Schliefilich streut man den Filmbildner (HPMC) in die 

Suspension ein. Durch die ansteigende Viskositat bedingt mufi auch 

die Ruhrergeschwindigkeit dementsprechend erhoht werden. Nach ca. 

40-60 Minuten ist die HPMC vollstandig gelost und die Losung kann 

nun auf die Dragees aufgespruht werden. 
35 . Der Spruhauftrag kann im Dragierkessel bzw. in gangigen 

Coatingsystemen erfolgen, wobei eine entsprechend angepalite 
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kontinuierliche Trocknungsluft (TemperaturenA/olumen) zu beachten 
ist. 

Sobald der gewunschte Farbeffekt erreicht ist, werden die Dragees 
entladen. Ein Trocknen auf Horden entfallt. 



Spruhlosung: 



0 



Sepifilm Lp10 


6,0 % 


Fa. Seppic 


Candurin® Paprika* 


5,0 % 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


Aroma 


0,5 % (Vanille 9/024233) 


Fa. Dragoco, Holzminden 


Wasser 


88,5 % 





Fe 2 0 3 -Glimmerpigment der Teilchengrolie 10-60 pm) 



f) Ausgangsware: Weifte zuckerdragierte Mandeln 
5 Herstellung der Spruhlosung und Auftrag erfolgt wie bei e) 



Spruhlosung: 



20 



Sepifilm Lp10 


5,0 % 


Fa. Seppic 


Candurin® Silver Lustre* 


4,0 % 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


Sepisperse M5062 


1,0% 


Fa. Seppic 


Wasser 


90,0 % 





(Ti0 2 -Glimmerpigment der Teiichengrofce 10-60 pm) 



g) Ausgangsware: Weifie zuckerdragierte Mandeln 
Herstellung der Spruhlosung und Auftrag erfolgt wie bei e) 



Spruhlosung: 



30 



Sepifilm Lp10 


6,0 % 


Fa. Seppic 


Candurin® Silver Lustre* 


4,0 % 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


E153 


0,2 % 


Fa. Dr. Marcus 


Wasser 


89.8 % 





(Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrolie 10-60 pm) 
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h) Ausgangsware: Rote zuckerdragierte Mandeln 

Der Spriihauftrag erfolgt mittels einer waftrigen Candurin®/Gummi 
Arabicum-Losung. 

5 

Die Candurin®-Pigmente werden in die Gummi Arabicum-Losung 
eingeruhrt und anschliefcend auf die im Dragierkessel rotierenden Dragees 
gespruht. Hierbei sollte kontinuierlich mit Kaltluft getrocknet werden. Bei 
Erreichen des gewunschten Farbeffektes wird der Spruhvorgang 
10 abgebrochen. Anschiiefiend konnen die gefarbten Dragees noch mit 
einem Schellackfilm uberzogen werden urn ein Zusammenkleben zu 
vermeiden. 



Spruhlosung: 



Gummi Arabicum Losung 


82,0 % 


Fa. Kaul 


Candurin® Wine Red* 


8,0 % 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 


Wasser 


10,0% 





(Fe 2 0 3 -Glimmerpigment der TeilchengrdfJe 10-60 |jm) 



20 Beispiel 4 - Wackelpudding 

Bezugsquellen: 



25 



30 



Ca-Laktat 


0,05 % 


Fa. Merck KGaA 


Genugel LC4N 


0,6 % 


Fa. Hercules 


Tetra-Na-Phosphat 


0,15 % 


Fa. Merck KGaA 


Zitronensaure krist. 


0,38 % 


Fa. Merck KGaA 


Gelian 


0,06 % 


Fa. Kelco 


Tri-K-Phosphat 


0,05 % 


Fa. Merck KGaA 


Saccharose 


15 % 


Fa. Sudzucker 


Candurin® Silver Sparkle *' 


0,025 % 


Fa. Merck KGaA 


Aroma und Farbe nach Wunsch 






Wasser 


83,685 % 




* 1 (Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrofte 20-1 50 pm) 





Unter Ruhren werden alle Komponenten auf 95 °C erhitzt und 3-5 Minuten 
35 bei dieser Temperatur gehalten. Anschliefiend lafit man unter leichtem 
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Ruhren auf 40-45 °C abkiihlen. Danach fulft man den Wackelpudding in 
Formen und stellt ihn gegebenenfalls kuhl. 

Pharmazeutische Anwendungen: 

5 

Beispiel 5 

a) Einwaage 1 kg weifie Tabletten d=8mm, G=200mg 
10 Losung fur das Filmcoating: 



6 % 


Sepifilm Lp10 

(Gemisch aus Hydroxypropylme- 
thylcellulose, Stearinsaure und 
mikrokristalliner Cellulose 


Fa. Seppic 


5% 


Candurin® Caramel* 


Fa. Merck KGaA ( Darmstadt 


89 % 


Wasser 





(Fe 2 0 3 -Glimmerpigment der Teilchengrofie 10-60 pm) 



Gesamtauftragsmenge: 200 g 
20 Dies entspricht 1 ,2 mg Polymer/cm 2 Tablettenoberflache 

b) Einwaage 1kg weide Tabletten d=8 mm, G=200 mg 



Losung fur das Filmcoating (100 g): 



30 



6% 


Sepifilm Lp10 


Fa. Seppic 


4% 


Candurin® Silver Lustre* 


Fa. Merck KGaA 


1 % 


Sepisperse M5062 

(Farbanteigung: Ti0 2 , natiirliche Oder 

naturidentische Farbstoffe, Stabilisator) 


Fa. Seppic 


89 % 


Wasser 





(Ti0 2 -Giimmerpigment der Teilchengrofie 10-60 pm) 



Gesamtauftragsmenge: 200 g 

Dies entspricht 1 ,2 mg Polymer/cm 2 Tablettenoberflache. 

35 



Herstellung der Film-Coating-Losung: 
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Die Candurin®-Pigmente werden in Wasser eingeriihrt. Anschlieliend 
fugt man gegebenenfalls zusatzliche Farbstoffe hinzu. Schliefiiich 
streut man den Filmbildner (HPMC) in die Suspension ein. Durch die 
ansteigende Viskositat bedingt, mufi auch die Ruhrgeschwindigkeit 
dementsprechend erhoht werden. Nach ca. 40-60 Minuten ist die 
HPMC vollstandig gelost und die Losung kann nun auf die Tabletten 
aufgesprtiht werden. 

Der Sprtihauftrag erfolgt mittels gangigem Standard-Coating-Verfahren. 

Suftwaren 
Beispiel 6: 
a) Lakritzwaren: 

Rohware: Extrudierte Lakritzwaren 

Die geolten Lakritzwaren werden in einem Dragierkessel mit einer 
Candurin®/Schellacklosung bespruht. Gleichzettig erfolgt die Trocknung 
mit Kaitluft. Sobald der gewunschte Farbeffekt erreicht ist, wird der Auftrag 
gestoppt und die gefarbten Lakritzwaren aus dem Kessel entladen. 



Spruhlosung: 



alkoholische Schellackl6sung 


97 % 


Fa. Kaul 


Candurin® Kiwi Sugar* 


3% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



*(Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrolie 10-60 pm) 



b) Menthol-Lutschpastillen 
Rohware: Menthol-Lutschpastillen 

Im Dragierkessel wird eine Candurin®/Schellacklosung (waBrig) auf die 
rotierenden Lutschpastillen aufgesprtiht. Es wird hierbei kontinuierlich mit 
Warmluft getrocknet. Sobald der gewunschte Farbeffekt erreicht ist, wird 
der Auftrag gestoppt und die gefarbten Lutschpastillen aus dem Kessel 
geladen. 
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Spruhlosung: 



wafirige Schellacklosung 


96 % 


Fa. Warner Jenkinson 


Candurin® Silver Lustre* 


4% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



* (Ti0 2 -Glimmerpigment der Teilchengrofce 10-60 pm) 



Marzipan-Rosen (Kuchenverzierung) 
Rohware: Marzipan-Rosen, rot 

10 Die Kuchenverzierungen werden mit einer Candurin®/Schellackl6sung 

bespruht bis der gewunschte Farbauftrag erreicht ist. Eine nachtragliche 
Trocknung mit Kaltluft ist moglich. 



Spruhlosung: 



alkoholische Schellacklosung 


97% 


Fa. Wolff & Olsen 


Candurin® Blueberry Sugar* 


3% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



* (Ti0 2 -Glirnmerpigment der Teilchengrofie 1 0-60 [im) 



d) Braus'e-Bonbons 

20 

Rohware: Brause-Bonbons, weiR 

Die Brausebonbons werden mit einer Candurin®/Schellacklosung 
bespruht, bis der gewunschte Farbauftrag erreicht ist. Eine nachtragliche 
25 Trocknung mit Kaltluft ist moglich. 



Spruhlosung: 



alkoholische Schellacklosung 


94 % 


Fa. Kaul 


Candurin® Silver Sparkle* 


6% 


Fa. Merck KGaA, Darmstadt 



30 - (Ti0 2 -G!immerpigment der TeilchengrdfJe 20-1 50 jjm) 
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Patentanspruche 



1 . Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten auf 

5 Basis plattchenformiger Substrate zur Einfarbung von Lebensmittel- 

oder Pharmaerzeugnissen. 

2. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daft das plattchenformige 

10 Substrat ein Glimmer-, Al 2 0 3 -, Ti0 2 - oder Si0 2 -Plattchen ist. 

3. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, daft das Eisenoxid- 
pigment ein mit Fe 2 0 3 oder Fe 3 0 4 beschichtetes plattchenformiges 

15 Substrat ist. 

4. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, daft der 
Anteil an Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigment im Lebensmittel- 

20 oder Pharmaerzeugnis 0,005 bis 1 5 Gew. % betragt. 

5. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daft das 
Titandioxid-Pigment und das Eisenoxid-Pigment im Verhaltnis 1 : 20 

25 bis 20 :1 gemischt werden konnen. 

6. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspruche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, daft Titan- 
dioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmente in Kombination mit ein oder 

30 mehreren Perlglanzpigmenten, beschichteten oder unbeschichteten 

TiO r Plattchen, Si0 2 -Plattchen, naturlichen bzw. naturidentischen 
Farbemitteln, Farbpigmenten oder naturlichen Pflanzen- oder 
Fruchtextrakten eingesetzt werden. 
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7. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspaich 6 t dadurch gekennzeichnet, daft die Titandioxid- und/oder 
Eisenoxid-Pigmente in Kombination mit ein oder mehreren Perlglanz- 
pigmenten basierend auf Glimmer beschichtet mit Ti0 2 , Fe 2 0 3 oder 

5 einem Ti02/Fe 2 0 3 -Gemisch eingesetzt werden. 

8. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
Anspruch 6 oder 7, dadurch gekennzeichnet, daft das Eisenoxid- 
pigment ein mit Fe 3 0 4 beschichtetes Glimmer-, Si0 2 - oderTi0 2 - 

10 Plattchen ist. 

9. Verwendung von Titandioxid- und/oder Eisenoxid-Pigmenten nach 
einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, daft das 
Lebensmittel- oder Pharmaerzeugnis mit einem Uberzug aus 

15 Schellack, Olen, Wachsen, Gummi Arabicum, Cellulosearten, 

Polymethacrylaten oder Zuckerguft enthaltend Titandioxid- und/oder 
Eisenoxid-Pigmente und gegebenenfalls weiteren Pigmenten 
und/oder Farbemitteln versehen ist. 

20 10. Verfahren zur Herstellung von mit Titandioxid- und/oder Eisenoxid- 
Pigmenten eingefarbten Lebensmittel- und Pharmaerzeugnissen, 
dadurch gekennzeichnet, daft das Titandioxid- und/oder Eisenoxid- 
Pigment allein oder in Kombination mit weiteren Pigmenten oder 
Farbemitteln in den gewunschten Mengenverhaltnissen, gleichzeitig 

25 oder nacheinander, wahrend oder nach ihrer Herstellung dem 

einzufarbenden Erzeugnis zugegeben wird. 

1 1 . Lebensmittel- und Pharmaerzeugnisse enthaltend Titandioxid- 

und/oder Eisenoxid-Pigmente auf Basis plattchenformiger Substrate 
30 als Farbemittel. 
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INTERNATIONALE?* RECHERCHENBERICHT 



Inter- stionales Aktenzeichen 

PL./EP 99/04792 



A. KLASSIFIZIERUNG DES ANMELDUNGSGEGENSTANDES 

IPK 7 A23L1/275 A61K47/02 C09C1/24 C09C1/36 



Nach der Internationalen Patent Mass if ikation (IPK) Oder nach der nationaien Klassifikation und der IPK 

B. RECHERCHHERTE GEBIETE 

Recherchierter Mindestprufstoff (Klassifikationssystem und Klassifikationssymbole ) 

IPK 7 A23L C09C A61K 



Recherchierte aber nicht zum Mindestprufstoff gehbrende Verbffentiichungen, soweit diese unter die recherchierten Gebiete fallen 



Wahrena der internationalen Recherche konsultierte elektronische Datenbank (Name der Oatenoank und evtl. verwendete Suchbegriffe) 



C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategone - Bezeichnung der Veroffentlichung, soweit erfordertich unter Angabe der in Betracht kommertden Teile 



Betr. Anspruch Nr. 



DE 42 15 367 A (GERHARD RUTH GMBH &C0) 
11. November 1993 (1993-11-11) 
das ganze Dokument 

WO 97 43346 A (MERCK PATENT GMBH) 

20. November 1997 (1997-11-20) 
Seite 5, Zeile 14 -Seite 6, Zeile 3 
Seite 6, Zeile 12 - Zeile 20 
Seite 9, Zeile 27 - Zeile 29 

WO 93 00878 A (BRITISH TECH GROUP) 

21. Januar 1993 (1993-01-21) 
Zusammenf assung; Beispiele 
Seite 4 -Seite 7 

-/~ 



1,3,10, 
11 



1,2,6,7, 
10,11 



1-11 



Weitere Verdffentlichungen sind der Fortsetzung von Fetd C zu 
entnehmen 



Siehe Anhang Patentfamilie 



J Besonaere Kategorien von angegebenen Verdffentlichungen 
K A" Veroffentlichung, die den allgemeinen Stand der Technik defrniert, 
aber nicht ats be senders bedeutsam anzuseben ist 

"E" alteres Dokument, das jedoch erst am oder nach dem internationalen 
Anmeldedatum verbffentlicht worden ist 

"L" Veroffentlichung. die geeignet ist. einen Prioritatsanspruch zweifelhaft er- 
scheinen zu (assen, oder durch die das Veroffentlichungsdatum einer 
anderen im Recherchenbericht genannten Veroffentlichung belegt werden 
soli oder die a us einem anderen besonderen Grund angegeben ist (wie 
ausgefuhrt) 

"O" Veroffentlichung, die sich auf eine mundltche Offenbarung, 

eine Benutzung, eine Ausstellung oder and ere MaBnahmen bezieht 
"P" Veroffentlichung, die vor dem internationalen Anmeldedatum, aber nach 
dem beanspruchten Prioritatsdatum verbffentlicht worden ist 



"T" Spate re Veroffentlichung, die nach dem internationalen Anmeldedatum 
oder dem Prioritatsdatum verbffentlicht worden ist und mit der 
Anmeldung nicht koltidiert, sondern nur zum Verstandnis des der 
Erfindung zugrundeiiegenden Prinzipsoder der ihr zugrundeliegenden 
Theorie angegeben ist 

"X" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann allein auf grund diese r Veroffentlichung nicht a Is neu oder auf 
erf inderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden 

"Y" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann nicht als auf erf inderischer Tatigkeit beruhend betrachtet 
werden, wenn die Veroffentlichung mit einer oder mehreren anderen 
Verdffentlichungen dieser Kategone in Verbindung gebracht wird und 
diese Verbindung fur etnen Fachmann naheliegend ist 

Veroffentlichung, die Mitglied dersetben Patentfamilie ist 



Datum des Abschlusses der internationalen Recherche 

2. November 1999 


Absendedatum des internationalen Recherchenberichts 
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Pt./EP 99/04792 



C.(Fortsettung) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategcre' Bezeichnung der Veroffentlichung, soweit erfordertich unter Angabe der in Betracht kommenaen Teile 



\ =«tr. Anspruch Nr. 



GB 2 257 433 A (PATEL BIPIN CHANDRA 

MULJIBHAI ;NAT RES DEV (GB)) 

13. Januar 1993 (1993-01-13) 

Seite 6, Zeile 34 -Seite .', Zeile 14; 

Beispiele 

US 3 658 552 A (CARLSON ET. AL . ) 
25. April 1972 (1972-04-25) 
Spalte 2, Zeile 1 - Zeile 36 
Bei spiele 

DATABASE WPI 
Week 9551 

Oerwent Publications Ltd.. London. GB; 
AN 1995-325371' 51! 
XP002121315 

I. YUKIE ET. AL. : "Photochromi c Composite 
Material " 

& JP 07 223816 A (SHISEIDO CO. LTD.). 
22. August 1995 (1995-08-22) 
Zusammenf assung 
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